AREAL POD SVETEM

KRCINOVO MENU

XX. HISTORICKE SLAVNOSTI
JAKUBA KRCINA

Rybi speciality z nasi kuchyné tiebonskych pésakii:
Tteboriska rybi polévka — 45 K¢
100g Rybi pomazanka z candata, pecivo — 60 K¢

1200g Velka rybi misa (doporu¢ujeme pro 6 osob) — 1190 K¢&
(Candat filet, Kapr filet, Pstruh lososovity filet, Uhot, Stika filet, Kapti hranolky)

200g Candati filet na masle — 249 K¢
200g Kapifi filet na masle — 189 K¢
200g Sti¢i filet na mésle — 199 K&
200g Pstruh lososovity filet — 219 K¢
200g Kapii hranolky — 219 K¢
100g Pecené grundle — 100 K¢&

Déile Vam doporucujeme ochutnat:
Polévka dle denni nabidky — 45 K¢

6009 Velka kureci misa — 490 K¢
(Kuteci steak na bylinkach, Pikantni steak, Prsicko na masle, Kufeci hranolky)

300g SmazZena kufeci misa — 250 K¢
(Kuteci tizek, Kufeci stehynka)

2009 Kureci tizek — 150 K¢
100g Détsky kuteci fizek s cornflakes — 120 K¢

Speciality z divo¢aka
100g Peceny divocak, hoicice, pecivo — 100 K¢
2009 Rizoto s masem z divoc¢aka — 140 K¢

Nase sladké ovocné knedliky, 2 ks 100,- K¢
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Prilohy:
200g Pé&sarenské brambory — 75 K¢
2009 Varené brambory s maslem — 40 K¢
200g Bramborova kase — 45 K¢

300g Restované fazolové lusky na masle — 60 K¢

Jako sladkou te¢ku ochutnejte:
Vafle s ovocem a §lehackou — 45 K¢
Zmrzlinovy pohar s ovocem — 65 K¢

Pé&sarensky zakusek — 45 K¢
Domaci jable¢ny zavin PéSarna — 45 K¢

Pé&sarenska kremrole — 15,- K¢

PREJEME VAM DOBROU CHUT!



